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Wetborre o Bi¢7

*Ostrica “Selezione Taccoll” 8
@

*Scampo 6
1)
*Gambero Rosso “Mazara del Vallo” XL 7
@

*Steaktartare, panbrioche, erba cipollina,
giardiniera, emulsione al prezzemolo 20
sovitd
*Baccald mantecato, chips di polenta, cipolla in carpione, polvere di olive 20
AN

*Piovra, pomodorino giallo, burrata, ‘Nduja, basilico 22
iio
*Gnocchi di patate, crostacei e la loro bisque, limone salato 26
swoild
*Raviolo ripieno di stracotto di manzo, datterino, jus di vitello, pecorino 26

o d

*Fettuccina cacio e pepe, mentuccia 20
E0R

*Gnocchi di patate, ragu di filetto di manzo,
spinacino, fonduta di parmigiano 28
cogud

*Cuberoll di manzo, patate speziate 34

*Fritto Taccoll in base alla disponibilita del mercato,
accompagnato da verdure e polenta fritta 30
cevido

*Branzino “butterfly”, aperto a libro alla plancia
con contorno di stagione 30

L Y

*Contorni 8

Coperto 3€ (incluso pane e servizio al tavolo)
Ogni aggiunta o modifica ai piatti del menu potrebbe comportare una variazione di prezzo.



Wetborre o Bo¢7

*Oyster “Taccoll Selection” 8
@

*Scampo 6
@

**Mazara del Vallo” XL Red Prawn 7
Q@

*Steaktartare, brioche, chives,
mixed pickles, parsley emulsion 20
Foniid

*Whipped cod, crispy polenta chips, sweet&sour red onion and olive powder
»

*Octopus, cherry tomato, burrata cheese,

spicy italian sausage, basil 22
dlio
*Potato gnocchi, crustaceans, bisque, salted lemon 26
o b d

*Beef stew filled fresh pasta, cherry tomato,

veal jus, pecorino cheese 26
ol

*Fresh pasta “cacio e pepe”, mint 20
Eodt

*Potato gnocchi, beef fillet ragout, spinach, parmigiano fondue 28
ot d

*Beef Ribeye, spicy roasted potatoes 34

*Deep Fried fish based on market availability,
served with fried vegetables and polenta 30
F AN W)

*Grilled “Butterfly” seabass with seasonal vegetables 30
L}

*Vegetables 8

Cover Change 3€ (including bread and table service)
Any additions or changes to the dishes on the menu may entail a change of the price.

20



Wepstne fo G787

*Auster “Taccoll Selection” 8
@

*Scampo 6
@

*Mazara del Vallo” XL Rote Garnele 7
@
*Steaktartare, Brioche, Schnittlauch,

Mixed Pickles, Petersilie - Emulsion 20
Fonitd

*Geschlagener Kabeljau, knusprige Polenta-Chips,
marinierte Zwiebeln, Olivenpulver 20
N
*Oktopus, Kirschtomaten, Burrata-Kase, wdrzige
italienische Wurst, Basilikum 22
dro

*Kartoffelgnocchi, Schalentiere,
ihre Bisque, gesalzene Zitrone 26
cwoild

*Ravioli gefullt mit Rindergulasch,
Kirschtomaten, Kalbsjus, Pecorinokdase 26
LY R

*Fettuccine Cacio Kdase und Pfeffer, Minze 20
OBl

*Kartoffelgnocchi, Rinderfiletragourt,

Spinat, Parmesan Fondue 28
FLY R

*Rinder-Ribeye, wurzige Bratkartoffeln 34

*Frittierter Fisch je nach Verfugbarkeit
auf dem Markt mit Gemduse und Polenta 30
cevio

*Wolfsbarsch “Schmetterling”, aufgeschlagen
wie ein Buch auf dem Brett, mit Saisonaler 30
L Y

*Gemuse 8
Tischgedeck 3 € (einschlief3lich Brot und Tischservice)

Ergdnzungen oder Anderungen der Gerichte auf der Speisekarte kénnen zu einer
Preisanderung fuhren.



