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*Ostrica “Selezione Taccoll” 8
2

*Scampo 6
@

*Gambero Rosso “Mazara del allo” XL 7
@

*Merenda del contadino: crudo di Parma “Bedogni Egidio” Gran Riserva 24m-+,
giardiniera di verdura, focaccia genovese servita calda 18

¢4

*Battuta di manzo al coltello: manzo Black Angus, cipolla in carpione,

burrata, focaccia, nocciole pugliesi 20
coniloiid

*Ceviche: ricciola, gambero rosa, peperoncino, lime, coriandolo, cipolla, patate, ananas

LAY
*Dentice e sqor come da tradizione: saor del giorno, crema di dentice
con chips di polenta 20
Feonid

*Gnocchi di patate al ragu d’Astice 28
Fowild

*Parmigiana di melanzane: mozzarella, basilico, parmigiano reggiano 20

cird
*Calamarata: pomodoro, basilico, burrata 20
“o
*Fettuccine: ragu di anatra, crema al parmigiano, fondo di cottura 24
Fodld

*J burger: burger bun, manzo Black Angus canadese,

parmigiano reggiano, cipolla caramellata, bacon, pomodoro semisecco 18

o d
*Galletto ruspante veneto: mezzo galletto al forno, patate spicchio,
Jjus di pollo, vegetali di stagione, maionese all'aglio dolce e paprika affumicata 20
odl

*Tataki di tonno: sesamo, sichuan, coriandolo, avocado, wasabi, lampone 28

FEvid
*Piovra scottata con pomodoro, burrata, ‘'Nduja, basilico 26

itio

*Contorni 8

*Patate fritte caserecce 9
&

Coperto 3€ (incluso pane e servizio al tavolo)
Ogni aggiunta o modifica ai piatti del menu potrebbe comportare una variazione di prezzo.
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*Oyster, “Taccoll Selection” 8
2

*Scampo 6

Q

*Mazara del Vallo” XL Red Prawn 7
1)

*Farmer's snack: “Bedogni Egidio” Gran Riserva Aged 24m+ Parma Ham,
sweet and sour vegetables, warm Genoese focaccia 18
¢ &
*Beef tartare: Black Angus beef, sweet-and-sour onion,

burrata, focaccia bread, Apu/[om hazelnuts 20
XA YT LIPS

*Amberjack, pink shrimp, chili pepper, lime, coriander,
onion, potatoes, pineapple ceviche 22
RN
“Dentice e saor”: traditional Venetian-style saor and creamed dentex

served with polenta chips 20
FRonidid

*Potato gnocchi, lobster ragout 28
conigld

*Eggplant parmigiana: mozzarella, basil, tomato and Parmesan cheese 20
cird
*Calamarata pasta, tomato, basil and burrata 20
“od

*Fresh fettuccine, duck ragout, Parmesan cream and gravy 24
Codld

*J burger: burger bun, Canadian Black Angus beef, Parmesan cheese,
caramelized onion, bacon, sgmi—dried tomato 18

“ogd

*Farm-raised local cockerel: half roasted cockerel, potato wedges, chicken jus,

locally sourced seasonal vegetables, smoked paprika and garlic emulsion 20

ok v
*Tuna tataki: sesame, Sichuan pepper, coriander, avocado, wasabi and raspberry 28

F#vivd

*Seared octopus, tomato, burrata, ‘'Nduja and basil 26
itio

*Vegetables 8
*Homemade fries 9
&
Cover Change 3€ (including bread and table service)
Any additions or changes to the dishes on the menu may entail a change of the price.
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*Auster “Taccoll Selection” 8
2

*Scampo 6
L
*"Mazara del Vallo” XL Rote Garnele 7

Q

*Bauernimbiss: Bedogni Egidio Gran Riserva 24m+ Parmaschinken,
suB-sauer eingelegtes Gemuse und warme Genueser Focaccia 18
¢ 4
*Rindtartar: Black Angus, suf3-saure Zwiebel, Burrata,
Focaccia und Haselnusse qus Apulien 20
“oniintid
*Bernsteinmakrele und rosa Garnelen mit Chili, Limette,
Koriander, Zwiebeln, Kartoffeln und Ananas 22
2N
*Dentice & Saor” come da tradizione: Traditionelles venezianisches Saor

mit Zahnbrassecreme und Polentachips 20
“woniid

*Kartoffelgnocchi, Hummerragout 28
Fouiglld

*Auberginen-Parmigiana: Mozzarella, Basilikum, Tomaten und Parmesankdase 20
Rl
*Calamarata-Nudeln mit Tomaten, Basilikum und Burrata 20
“oi
*Fettuccine mit Entenragout, Parmesancreme und Bratensauce 24
ol

*J burger: Burgerbrétchen, kanadisches Black-Angus-Rindfleisch, Parmesankdse,
karamellisierte Zwiebeln, Bacon und halbgetrocknete Tomaten 18
LY S
*Italienischer Junghahn aus Freilandhaltung: halber gebratener Junghahn,
Kartoffelecken, Huhnerjus, lokales und saisonales Gemuse,
Emulsion aus gerducherten"; a}Pcpriko und Knoblauch 20

6 it

*Thunfisch-Tataki: Sesam, Sichuanpfeffer, Koriander, Avocado, Wasabi und Himbeere 28
FAT LI

*Gebratener Oktopus mit Tomaten, Burrata, ‘'Nduja und Basilikum 26
ilio

*Gemuse 8
*Hausgemachte Pommes frites 9
&

Tischgedeck 3 € (einschlie3lich Brot und Tischservice)
Ergdnzungen oder Anderungen der Gerichte auf der Speisekarte kénnen zu einer Preiscnderung fihren.
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